
(Prix TTC)

Diot nature - La pièce 1.50 €

Diot aromatisé - La pièce 1.50 €
(ail des ours, fumé, ...)

Chipolata, merguez, ... - La pièce 1.50 €

Magret de canard nature - le Kg 25.00 €

Magret de canard fumé - le Kg 30.00 €

Echine de porc séchée - le Kg 20.00 €

Filet mignon de porc séché (nature ou fumé)
Bœuf séché, ... Nous consulter

Produits Savoyards

Pierre-Jean OLLER - 06 86 68 60 15
charcutierdunivolet@yahoo.com

#charcutierdunivolet           @charcutierdunivolet



(Prix TTC au Kg) 

Diot de Savoie 11.50 €

Pormonier 11.50 €

Saucisson à cuire pistaché 11.90 €

Chipolata estivale 12.90 €
(niçoise, ail des ours, myrtille, ...)

Chipolata fromagère 12.90 €
(roquefort, chèvre/miel, tome, meule…)

Figatelle, chorizo, 
merguez, saucisse de foie 12.90 €

Chipolata spécialité 13.50 €
(volaille/citron, volaille/estragon, canard/gingembre,
veau/citron confit, agneau/safran, boudin blanc, ...)

Saucisse festive 14.90 €
(saucisse de veau truffé, saucisse au foie gras, ...)

(Prix TTC)

Terrine classique (campagne, ail des ours, génépi,
caillette, grand-mère, rillette de porc, ...)

la portion de 110 g 2.50 €
la portion de 200 g 4.50 €
le Kg 13.50 €

Terrine spécialité (myrtille, du Nivolet, canard à l’orange, lapin
à la sarriette, au bleu, chambérienne, rillette 100% canard, ...)

la portion de 110 g 3.00 €
la portion de 200 g 5.50 €
le Kg 15.50 €

Rillettes de saumon

la portion de 110 g 3.90 €

la portion de 200 g 7.50 €

le Kg 16.90 €

(Prix TTC au Kg)

Pâté de porc en croûte 17.50 €

Pâté en croûte “façon grand-père” 19.50 €

Pâté de veau en croûte, 22.50 €
pistache et foie gras

Autres patés en croûte Nous consulter

(Prix TTC)

Jambon blanc nature - le Kg 16.50 €

Jambon blanc aux herbes - le Kg 17.00 €

Autres jambons Nous consulter
(truffes, ail des ours, ...)


